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SUTLU BADEM GORBASI

100 gr. badem

1 su bardag st

2 kahve fincani un

10 su bardag (2 litre) et suyu
1 tath kasidi tuz

Bademleri kaynar suya atip 1 dakika kaynatin hemen siiziin elinizle hafif hafif sikarak kabuklarini ayiklayin. Bir
miksere koyarak suti ilave edin. Mikserle badem tamamen siitiin iginde kayboluncaya kadar karistirin. Sttli
bademi bir tencereye alin, unu ilave ederek iyice karistirin. Baska bir tencerede et suyu ve tuzu bir kere kaynatip

karigtirarak bademli-unlu harca yedirin. Agir ateste 15 dakika kaynatip servis yapin.

ML® St Corbasi icin tiklayin
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 11.02.2021
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