B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU BADEM GORBASI

1 cay bardagi badem

2 ¢orba kagig margarin
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

3 su bardagi su

Unu, margarinle birlikte hafif pembelesinceye kadar kavurun. Situ ilave edip topaklanmamasi igin tahta bir
kasikla karigtirin. Suyunu ekledikten sonra kaynamaya birakin. Bademleri sicak suda 15 dakika islatin ve
kabuklarini soyun. Yarisini incecik kiyin ve gorba kaynarken i¢cine katin. Pistikten sonra kalan bademleri tavada
1-2 dakika g¢evirip ¢orbaya ilave edin ve sicak olarak servis yapin.
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