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SÜTLÜ BADEM ÇORBASI

500 gr süt
2 çorba kaşığı irmik
1 kahve fincanı çekilmiş badem
4 su bardağı su
1 çay kaşığı karabiber
2 çay kaşığı tuz

Sütü tencerede kaynatın. Suyu ilave edip tekrar kaynatın.
Sırasıyla irmik, badem ve tuz ilave edip karıştınn. 20 dakika kısık ateşte pişirin. Karabiber serpip sıcak olarak
servis yapın.

Not: Sütlü badem çorbasını kemik suyu ile yapabilirsiniz.
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