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SÜTLÜ BADEM ÇORBASI

2 su bardağı süt
4 su bardağı su
1,5 çorba kaşığı irmik
5 çorba kaşığı ince kıyılmış badem
1 çay kaşığı karabiber
2 çay kaşığı tuz

Öncelikle 2 su bardağı sütü kaynatın. Kaynayan süte, 4 su bardağı suyu ilave edin. Tekrar kaynatıp, önce irmik,
sonra bademi ekleyin. Tuz ve karabiberi katın. 20 dakika daha kaynatıp, servis yapın.
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