%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU AYVA TATLISI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 ¢corba kasigi un

3 corba kasigi nisasta

1 yumurta sarisi

1 cay kasig vanilya

1 limon suyu ve kabugunun rendesi
1 ¢orba kasigi dolusu margarin
3 adet ayva rendesi

1 cay bardad seker

1 cay bardag! toz findik
SUSLEMEK ICIN

Yesil fistik vs.

Tencereye situ, sekeri, unu, nisastayi, yumurta sarisini koyun. PUrlzsUz bir hale gelene kadar karistirin. Ateste
g6z g6z oluncaya kadar pisirin. Limon kabugdunu, vanilyayi, limon suyunu ilave edin. Atesten alin, mikserle 5 dk.
cirpin. Cam bir kaba bosaltin. Diger bir tencerede ayva rendesini ve sekeri kisik ateste ayvalar yumusayincaya
kadar kisik ateste pisirin. Igine findigi ilave edin ve karistirin. Tatlinin Gzerine istediginiz sekilde koyun. Fistikla
sUsleyin servis yapin.

NOT: Arzuya gore tepsinin altina da ayva koyabilirsiniz.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 07.04.2023
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