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SUTLU AYVA TATLISI

https://cook.com.tr

Un 1 Yemek Kasig

Toz Seker 2.5 Su Bardagi
Su 2 Su Bardagi

Ayva 3 Adet

Yagl Inek Sutt 1 Litre
Yumurta 3 Adet

Vanilya 1 Paket

3 adet ayvayi rendeleyin, 1 su bardagi seker ve 1 su bardagi su ile tencereye koyup, yumusayana dek pisirin.
Isiya dayanakl bir kaba déseyin. Sogumasi i¢in bekletin. Tencerede 11t siit, 3 kagik un, 1su bardagdi seker, 3
yumurta sarisi3 1 paket vanilyayr mikserle ¢irpin, ardindan orta ateste muhallebi kivaminda pigirin. Sicak
muhallebinizi, sogumus ayva rendesinin tzerine dékin. 3 yumurtanin akini, 1/2 su bardadi sekerle ¢irpin,
muhallebinin Uzerine ddkin, 200 derecede Uzeri kizarana dek firinda pisirin. Soguduktan sonra COOK Streg
Film ile Gzerini kapatip, buzdolabinda 24 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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