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SUTLU AYSE

10 Kisilik Gerekli malzeme:
1 litre sut,

1 kase kiraz,

1 su bardagi tozseker,

2.5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi vanilya
125 gr margarin,

4 yumurta

1 kahve fincani siviyag

Margarini eritip sogutun. Siviyag ve 1.5 su bardagi unu ilave edip yogurun. Hazirladiginiz hamuru yaglanmis firin
tepsisine yayin. Uzerine ¢ekirdekleri ¢ikariimig kirazlari dizin.

Sut, tozgeker, kalan un ve vanilyay! tencereye alip muhallebi kivaminda pigirin. Soguyan muhallebiye
yumurtalar ekleyip mikserle ¢irpin. Muhallebiyi tepsideki hamurun Gzerine yayin. Onceden isitilmis 170
dereceye ayarli firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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