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SUTLU ALABALIK CORBASI

2 kuguk alabalik (ayiklanmg)

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 kUigtk sogan (kiglk kip bigiminde dogranmig)
45 gr (6 ¢orba kasigi) un

2+1/2 su bardagi st

1+1/4 su bardagi balik suyu

2 corba kasig! krema

2 corba kasigI maydanoz (ince kiyilmig)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasid! karabiber

Ayiklanmig alabaliklari keskin bir bigakla ince dilimlere kesiniz. Yag kizinca baliklari ve sodani ekleyip, arasira
karigtirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesinceye kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, unu ekleyerek
purtiksiz bir kivama getiriniz. Yavag yavas ve surekli karistirarak suti ve balik suyunu katiniz. Atesi yukseltip,
tencereyi atese oturtarak gorbay kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, ¢orbayi 5 dakika agir ateste pisiriniz.
Tencereyi atesten alip krema, maydanoz, tuzv e biberi ekleyiniz. (Gorbayi tadip, gerekiyorsa biraz daha tuz ve
biber serpiniz.) Gorbay! isitilimis bir servis kasesine bosaltip, servis ediniz.

Fotograf "mavi gul" tarafindan génderildi. 10.11.2015
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