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SUTLU ACMA

1 adet yumurta

1 su bardagi margarin
1 su bardagi su

1 su bardag st

1 paket yas maya

2 tath kasig tuz

4 yemek kasig seker
7 su bardagi un
Uzeri icin;

1 adet yumurta
Susam

Corekotu

S0t ve suyu tencerede Ilik olacak sekilde isitiyoruz. llik hale getirdigimiz su ve sitiin icine mayayi ekliyoruz.
Yumurta, margarin, seker ve tuzu da ekledikten sonra karigtiriyoruz. Unu da ekleyip hamuru elimize
yapismayacak hale gelene kadar yoguruyoruz. Unu 1’er bardak 1’er bardak d6kersek kivamini daha rahat
tutturabiliriz. Hamurumuzu iyice yoguruyoruz. Yodurma islemi bitince tzerini temiz bir bezle érterek yaklasik 1,5
saat dinlenmeye birakiyoruz. Daha sonra tepsiye yagl kagit sererek hamurumuzu sekillendiriyoruz ve tepsiye
diziyoruz. Uzerine de yumurta sarisi sirdikten sonra susam veya ¢orek otu ddkerek agmalarimizi 160 dereceye
ayarladigimiz firinda Ustl kizarana kadar pisiriyoruz.
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