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SUTLU ACMA

Mukadder illeez

2.5 su bardag@ ilik st

1.5 su bardagi sivi yag

1 ¢corba kasigi kuru maya
2 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigdi tuz

1 yumurta sarisi (Uzeri igin)
Aldig1 kadar un
Yumusamig margarin

Ik siit icinde mayay eritiyoruz. Igine sivi yag seker tuz ve aldigi kadar unu ekleyip hamur haline getirdikten
sonra yarim saat dinlenmeye birakiyoruz. Mayalanan hamurdan bir parga kopartip tezgah tizerinde biraz agip
ceviz blyukliginde margarin koyuyoruz. Rulo yapip agcma sekli vererek tepsiye diziyoruz. Uzerine yumurta
sarisi surerek 180 derecelik firinda kizara kadar pisiriyoruz.
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