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SUTLU ACMA

Candan Kapkiner

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag

3 cay bardagi un

1 paket kuru maya veya yas mayanin yarisi
2 yemek kasigl seker

1 tath kasidi tuz

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi ¢bérekotu

Ik su ik sOtd ve sivi yagi derin bir tencerede karistiralim. Maya seker ve tuzu da ekleyerek 4 dakika ¢irpalim.
Unu ekleyip yoguralim. Biraz ele yapisan bir hamur olacaktir. Tencerenin kapagini kapatalim. Bir saat
mayalanmasini bekleyelim. Agma hamuruna istedigimiz sekli vererek tepsiye dizelim. Ustline yumurta sarisi
sUrtip susam yada ¢orek otu serpelim. 200 derecede dnceden isitilmig firinda Ustd iyice kizarana kadar yaklagik
25 dakika pigirelim.
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