%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLAVA

https://www.sabah.com.tr

1 paket baklava yufkasi

300 gram tereyagi veya margarin

2 su bardagi iri gekilmis ceviz veya findik
St serbeti igin:

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1 yemek kagigi nisasta

Yarim limon suyu

Bir tutam tarcin (istege bagh)

Oncelikle sUt serbetini hazirlamak igin, bir tencerede siit, toz seker ve nisastayi karistirin. Orta ateste surekli

karistirarak koyu bir kivam alana kadar pisirin. )

Kivamini alan s(t serbetinden ocaktan almadan énce limon suyunu ekleyin ve birkag¢ dakika daha pisirin. Istege

bagl olarak tarcin ekleyebilirsiniz. Ardindan ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tereyagdini eritin. Firin tepsisinin tabanini yaglayin.

Baklava yufkalarini tezgaha serin. Her bir yufkayi yagdlayarak st Uste dizin.

Yagladidiniz yufkalarin arasina iri gekilmis ceviz veya findik serpin. }

Yufkalari rulo seklinde sarin ve hazirladiginiz rulolari tepsinin igine yerlestirin. Uzerlerine kalan tereyagini
ezdirin.

%nceden isitilmis 180°C firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

Firindan ¢ikan sicak baklavalari, soguyan sit serbetiyle islatin. )

Baklavalari serbeti gektikten sonra Gizerine kirllmig findik ddkerek servis yapin. Isterseniz tzerine dilediginiz gibi

sUsleme yapabilirsiniz.
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