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ZERDE

2 kg sut

2 cay bardagi piring

1,5 su bardagi su

1 paket vanilya

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi

Kuguk bir tencereye 1,5 bardak su koyularak ocaga alinir. Su kaynayinca yikanan piring i¢ine atilip
yumusayincaya kadar kaynatilir.

Sit, bagka bir tencerede kaynatilir. Yumusgayan piringler igine aktarilir. Cay kasiginin ucuyla ¢ok az tuz ve
vanilya eklenir. Ocak kisilarak arada bir karigtirilir. Tagirmamaya dikkat edilir. Koyu bir kivam alincaya kadar
pisirmeye devam edilir, tereya@i eklenir (kasiga bir tabaka halinde bulasiyorsa kivami olmustur). Sekersiz olarak
pisirilen sttlag, kaselerin yarisina kadar doldurulur. Birkag saat buzdolabinda bekletildikten sonra Gizerine daha
Once terifi verilen Zerde yapilarak tabaklara paylastirilir. Usti soyulmus Antep fistidi ile sdslenir.
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