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SUTLACLI TART

Hamuru igin:

1 paket tart un

100 gr margarin (yumusak )
kremasi igin:

1 poset sitlag

2,5 su bardagi sit

1 su bardagi krema

Yarim ¢ay bardagi toz seker
2 adet limon kabug@u rendesi
Yarim ¢ay bardagi limon suyu
Uzeri icin:

1 cay kasigi tarcin

Tart un karisimina margarini ekleyin ve iyice yogurun. 26 cm ¢apindaki kelepgeli kalibi margarin ile yaglayin.
Hamurun yarisini elinizle bastirarak kalibin tabanina yayin, kalan hamurla kalibin kenarlarinda 3-4 cm
yUksekliginde gerceve olusturun ve isitiimis firnda 25 dakika kadar pisirin.

Finndan alip sogumaya birakin.

Sitlaci sit ile 5 dakika kaynatarak pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Kremayi toz seker ile 2-3 dakika ¢irpin. Limon kabu@u rendesi, limon suyu ve sitlaci ekleyip mikserin distk
devrinde 1-2 dakika daha ¢irpin. Kremayi tart tabaninin tGzerine yayin ve buzdolabinda 2-3 saat bekletin.
Targin ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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