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SUTLACLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Siitlag

2,5 su bardagi sit

1 su bardag iri kinlmig ceviz

Hamur:

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 cay bardagi sivi yag

100 g yumusak margarin

1,5 gay bardagi yogurt

Uzeri igin:

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

St bir tencereye alin. Uzerine siitlag posetini bosaltin orta ateste slrekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 5 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Soguyan siitlaca cevizleri ekleyin ve karisgtirin.

Firn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri ve sekerli vanilini ekleyip kasik ile
karistirin. Sivi yag, margarin ve yogurdu ilave edip yogurun. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alip
elinizde agin. Ortasina siitlag karisimindan koyun ve malzeme iginde kalacak sekilde kapatin. Top seklinde
yuvarlayip firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogutun. Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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