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SUTLACLI KADAYIF

Yarim kg tel kadayif

1 paket tereyagi

Sitlac igin:

2 su bardagi sut

1 kahve fincani piring

2 kahve fincani seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 tath kasidi nisasta
Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once siitlag hazirlanir. Pirincin Gizerine su konur, kisik ateste seklini kaybedene kadar pisirilir. Sonra tencereye
sit, seker, nisasta piring unu ve haslanmis piring konur. Kivam alana kadar karistirarak pisirilir. Diger yandan
serbet malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. Tereyagd eritilir ve ilitilir. Tel kadayifin Gzerine dékaldr.
Parmak uglariyla tel tel ayirarak birbirine yedirilir. Sonra tereyagdl kadayiftan bir komposto kasesini kapsayacak
miktarda alinir. Kaseye yerlestirilir. Ortasina yeteri kadar sutlag konur ve kasenin sekline gore kapatilir.
Yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Onceden isitilmig 170 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar cikmaz
serbet gezdirilir.
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