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SUTLACLI EKMEK KADAYIFLI PASTA

Malzeme:

Serbeti igin :

3 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Sitlag igin :

6 su bardagi sit

1 su barda@i sivi krema

1 su bardagi toz seker

1 corba kasigi toz hindistancevizi
3 adet tane karanfil

3 corba kasi§i Bizim Baldo Piring
Ekmek kadayifiigin :

1 adet hazir ekmek kadayifi

Sutlag igin thm malzemeleri bir tencereye alin. Strekli karigtirarak piring sitii iyice gekene kadar kaynatin.
Ekmek kadayifini genis yuvarlak bir kaba alin. Uzerine ilik su gezdirip 10 dakika yumugsamasini ve sismesini
saglayin. Ekmek kadayifinin Gzerine hafifce bastirarak fazla suyunu alin. Serbet i¢in su ve tozsekeri kaynatin.
Yumusayip sisen ekmek kadayifina gerbeti dokip gekmesini saglayin. Gapi 12 cm olan yuvarlak bir gemberin
tabanina suruplu ekmek kadayifinin bir kismini yerlestirin. Uzerine sitlacin yarisini yayip tekrar ekmek kadayifi
yerlestirin. Son olarak kalan sutlaci yayin. Sttlacin ve ekmek kadayifinin kivam almasi igin buzdolabinda bir
gece bekletin. Tatly! kaliptan ¢ikartip kaymak veya meyve sos ile servis yapin.
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