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SUTLAC

1 kg sut

1.5 cay bardagi piring

1 litre su

2 yemek kagigi pirin¢ unu
2.5 su bardag toz seker
Suslemek igin toz targin

1.5 cay bardag pirinci yikayiniz.

1 litre su ile atese koyunuz.

Pirincler uzayip biraktidi suyu cekene kadar pisiriniz.

Soguk situ ekleyiniz.

1-2 defa karigtirip kaynamasini bekleyiniz.

Bu arada bir kasede 2 yemek kasigdi piring ununu, 1 su barda@ sojuk su veya soduk stit ile eziniz.
Tencerede kaynamakta olan sutten 1-2 kepge alip kaseye ekleyiniz (pirin¢ unu ilinmig olmal).
Dilerseniz nohut blyUkliginde damla sakizini ilave ederek sakizli olarak da hazirlayabilirsiniz.
Pirin¢ ununu tencereye ilave ediniz, karigtirarak 10 dakika kadar pisiriniz.

2.5 su bardag! toz sekeri ilave edip karigtiriniz ve 1-2 tagim kaynatiniz.

Sutlaci kaselere paylastiriniz.

Soguyunca Uzerlerine targin serpiniz.

Not: Sitlag; eskilerde "siitll ag" olarak bilinen ve ¢ok tercih edilen bir tatli ¢esididir.

Fotograf "gilfiraz" tarafindan génderildi. 24.12.2019
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