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SUTLAG

Malzemeler

450 ml. sit

150 gr. seker

1/2 paket sekerli vanilin
150 gr. piring (haslanmis)
2 ActiFry kasigi nisasta

3 ActiFry kasigi soguk su
Targin

St, seker ve sekerli vanilini ActiFry’in pisirme haznesine koyun ve 10 dakika pisirin

Pirinci ilave edip 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Nisastayi soguk su ile karistirip haznenin icindeki
malzemelerin Uzerinde gezdirin. 15 dakika daha pisirin. Ara sira tahta kasik veya spatula ile karigtirin. Sttlaci
porsiyonluk kaselere doldurup buzdolabinda dinlenmeye birakin. Servis yapacaginiz zaman Gzerine targin
serpin.

Not: Damak tadiniza goére sitlagta kullandiginiz piring ve seker miktarini degistirebilirsiniz.
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