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SUTLAG

(Sttlii As)

240 gram pirinci yikayip temizleyiniz. Yeteri kadar su ve nohut kadar tuz ile tencereye koyup atese vurunuz.
Piring, lapa kivamina gelinceye dek pigince 1,280 kilogram halis sitl yavas yavas bosaltip karistira karigtira
385 gram seker ilave ederek orta ateste kaynamaya birakiniz. Piringle helmelenince ké&selere koyup sodutarak
Uzerine targin ekiniz.

Not: Sutlaci gukur tabaklara bosaltip hafif ates Ustiinde kaymak baglayincaya dek birakiniz. Ya da orta isili
firnda 15 dakika UGzerleri kizardiktan sonra cikariniz.
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