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SUTLAG

Malzemesi

2 It. sit

3 ¢ay fincani su

1 cay bardagi piring

2 ¢orba kagsiJ! silme nisasta
2 ¢orba kasiJi silme piringunu
1,5 cay fincani toz seker

Pirinci ayiklayip yikadiktan sonra 2 ¢ay fincani suyla kiiglk bir kaba koyarak, ortadan az 1sida, suyunu ¢ekip
yumusayincaya kadar pigirin.

Ote yanda, aliminyum olmayan bir sGtla¢ tenceresinde sitl kaynatin ve pisirdiginiz pirinci kaynamakta olan
site bosaltarak kaynamaya birakin.

Bu sirada, nisastayla pirin¢ ununu 1 ¢ay fincani suyla karigtirarak ezin.

Ezilmis nisasta ve piringununu piringle kaynamakta olan site karistirarak katin ve karistirmaya ara vermeden,
koyulasincaya kadar 10-15 dakika pisirin. Toz sekerini ekledikten sonra 10 dakika daha kaynatin.

Tek kisilik kaplara alin, cok ¢cabuk soguttuktan sonra servis yapabilirsiniz.

Satlacin Gzerinin kaymak tutmasini istiyorsaniz, soguturken sitla¢ kaselerinin tzerine diiz bir tabak kapatin.
Aliminyum tencereler sitlacin renginin kararmasina neden olur.
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