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SUTLAG

4 su bardag Sut

1 Su bardag Seker

1 fincan kirikl Beyaz Piring
1 silme kasik Nisasta

1 silme kasik Pirin¢ Unu
Bir tutam Tuz

1 fincan piring, su bardadi Su iginde iyice yumusayincaya kadar haglanir. Bir tahta kasikla piringler iyice ezilerek
dovalar.

Bagska bir tencerede 4 su bardagi S, bir bardak seker, bir tutam tuz ve haglanip, ezilmis piring karigtirilarak
kaynatilir.

Yine ayri kiguk bir kapta, pirin¢ unu, nisasta birlikte su ile ezilir. Kaynamakta olan piring-siit karisimindan birkag
kasik alinarak, nisasta-piring unu karisimina katilir. Elde edilen karigim, top top olmamasina dikkat edilerek,
Sit-Piring karigsimina katilir. karnigtirmaya devam edilir. 10 dakika daha kaynatilir. Ocaktan alinarak, kaselere
dokalir.

Uzerine doviilmisg badem, yesil fistik yada findik konulabilir.

Istege gore, guveg kaplarina konulursa, firina surdlerek Ustu pisirilip, firnda sitlag elde edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:179685 « adi:Sutlag » génderen:dolu « indirme tarihi:13.03.2025 - 00:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlac-vt2574
http://www.tcpdf.org

