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SUTLAG

1 litre st

1/2 su bardagdi piring

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi piring unu (istege bagl)
1 cay kasigd vanilya 6zutd veya vanilin
Targin (Uzeri igin)

Pirinci bir stizgece alin ve bol suyla iyice yikayin. Ardindan slizgegte stzilmesi igin bekletin.

Tencereye yikanmig pirinci ve siitl ekleyin. Orta ateste piringler yumusayana kadar karigtirarak pisirin. Yaklagik
20-25 dakika surebilir. Arada karistirmayi unutmayin, piringler tencereye yapismamali.

Piringler yumusadiktan sonra toz sekeri ekleyin ve karigtirarak eritin. Seker tamamen eridikten sonra vanilya
6zutund ekleyin ve karigtirmaya devam edin.

Sitlag kivamini isterseniz daha koyu yapmak igin piring ununu biraz suda eritin ve tencereye ekleyin.
Karistirarak kaynamaya devam edin. Pirin¢ unu kullanmadan da stitlag kivamini alabilirsiniz, bu tamamen
tercihinize baglidir.

Sitlag koyulasip muhallebi kivamina geldiginde ocaktan alin. Servis yapacaginiz kaselere veya kuplara
paylastirin. Sutlaglar oda sicakligina geldiginde izerlerine targin serpin.

Sutlaglari oda sicakligina gelene kadar beklettikten sonra buzdolabinda sogutun. Soguduktan sonra istege bagli
olarak Uzerini susleyebilirsiniz. Ornegin, dévilmis findik veya cevizle siisleyebilirsiniz.
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