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SUTLAG

1 litre st

2 litre su

2 cay bardagi piring

3 yemek kagig piring unu

1,5 ila 2 su bardagdi toz seker (¢cok sekerli sevmeyenler icin 1,5 bardak tercih edilebiliyor)
1 su bardag st

Targin

Siitlag tarifinin yapilabilmesi igin 6ncelikle piring yikanir ve su ile atese koyulur.

Pirincler uzayarak suyunu ¢cekene kadar kaynatilir. Devaminda soguk sut eklenir.

Sonra 1-2 kere karistirilir ve kaynamasi beklenir.

Bekleme esnasinda bir kasede piring unu, 1 su bardagi soguk stit ile ezilir.

Tencerede kaynayan sltten 1-2 kepce alinir ve kaseye ilave edilir (piring unu ilinmis olmali).
Devaminda pirin¢g unu tencereye eklenir ve ara sira karigtirilarak ortalama 10 dakika kadar pigirilir.
Sonra toz seker eklenerek karistirilir ve 1-2 tagim kaynatilir.

Sutlag kaselere paylastirilir.

Hazirlanan sitlG tath soguduktan sonra tercihe bagl olarak tzerine targin eklenerek de servis edilebilir.
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