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tam yagl 1 It st

1,5 cay bardag piring

1,5 su bardagi su

3 yemek kasigi pirin¢ unu

1 yemek kasidi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardag seker

Uzeri igin

1 yemek kasidi toz fistik

1 yemek kasigi Hindistan cevizi

Pirinci yikayin. Ama ¢ok fazla degil. Cok fazla yikarsaniz nisastasini akitmig olursunuz o zaman kivamda sorun
yasarsiniz.

Yikanmig pirinci suyla haglayin. Cok yumsak olmali. Bir kasede st koyun piring ununu ve nisastay koyup
kagsikla ezerek eritin.

Yumsayan suyunu ¢ekmekte olan pirincin igine sut ve seker koyup karistirarak kaynatmaya baglayin.

Nisasta ve pirin¢ ununu erittiginiz kasedeki sttl de ekleyin ve karistirarak kaynatmaya devam edin. Hafif
yogunlasan tencerenin altini kapatin.

Altina kapatilan tencerenin icine vanilya ekleyip karistirin. Kaselere pay edin. Servis etmeden dnce fistik ve
hindistancevizi ile sisleyin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 03.07.2023
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