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SUTLAG

11t stt

2 cay bardagi piring

1 litre su

3 yemek kagig piring unu
1,5 -2 su bardag toz seker
1 su bardag st

Targin

Piringleri yikayip tencereye koyun ve Uzerine su ekleyerek haslayin. Piringler sisip pisince Uzerine sutu ekleyin.
Bir kag kere karistirip kaynamasini bekleyin. Bir kasede piring ununu 1 su bardag stle eritin. Tencerede
kaynayan sltten 1 - 2 kepce alip kasenin icerisine ekleyin. Kasedeki karisimi kaynayan tencerenin i¢erisine
ekleyin. Ara sira karigtirarak 10 dakika daha pisirin. Daha sonra toz sekeri ilave edin karistirin ve 1 - 2 tagim
kaynatin. Pigen sitlaglar kaselere daditin. Sitlaglar sogudugunda Gzerine targin serperek servis edin.
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