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SUTLAC

1 litre st

2 ¢ay bardagi yilkanmig piring
1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

4 su bardagi su

Oncelikle piringleri iyice yikayin ve bir tencereye koyun.

Uzerine 4 su bardag@i suyu ilave edip kaynamaya birakin.

Kaynayinca altini kis ve biraz daha pisirmeye devam et. Pisirirken ara ara karigtirmayi ihmal etmeyin.
Pirincler yumusayip, suyunu ¢ekince tzerine sutl de ilave edin ve yiksek ateste kaynayincaya kadara sik sik
karistirarak pisirin.

Kaynamaya baglayinca altini kisin ve 20 dakika da kisik ateste pigirin.

Daha sonra sekeri de ilave ederek karistirmaya devam et ve 5 dakika daha pisirin ve sonra ocaktan alin.
Pisen sitlaca vanilyay! da ekleyin ve biraz daha karigtirin.

Hazir olan tatliy1 kaselere bdliin ve ister soguk ister sicak tuketin.
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