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SUTLAG

https://www.aksam.com.tr

1 litre st (Sdt mutlaka soguk olmalidir)
2 su bardagi seker

2 yemek kasigi pirin¢ unu

2 cay bardagi piring

1 litre su

2 cay bardagi piring

Fistik (slislemek icin)

ilk dnce piringleri suyun icinde pisirerek sismelerini sagliyoruz.

Daha sonra icine situ ekleyerek kaynatmaya basliyoruz.

St ve piring kaynamaya baglayinca piring ununu bir miktar sicak suyun i¢inde karistiriyoruz ve sitlacin igine
doéklyoruz.

Bu islemden sonra hizlica karigtiriyoruz ve tekrar kaynamasini bekliyoruz.

Son olarak igine sekeri ekliyoruz.

Bir slire daha kaynattiktan sonra servis kaselerine aliyoruz.

Satlaglar daha hizl sogumalari igin buzdolabina koyabilirsiniz. Dilerseniz Gzerini fistikla veya targinla
susleyebilirsiniz.
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