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SUTLAG

750 ml (3,5 su barda@i) sutl bir tencereye dokiin ve lzerine sitlag paketinin tamamini bogaltin.

Orta ateste devamli karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirmeye devam
edin.

Ocaktan aldiktan sonra, tencere iginde arada karigtirarak 5 dakika kadar sogutun ve piringler homojen
dagilacak sekilde servis kaselerine dékin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina koyun ve soduk servis yapin.

Not: Arzuya godre targin serperek veya ceviz, findik kingi, antepfistiyi, badem veya meyve ile susleyerek soguk
servis yapabilirsiniz.
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