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SUTLAGC KEKI
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Rizsfelfujt

120 gram Piring

Y21 Sit

Y2 su bardadi Su

2 Yumurta

100 gram Seker

1 cay kasigi Un

20 gram Tereyagd

1 Limon kabugu rendesi

1 paket Vanilya sekeri

2 ¢orba kagsigl Kuru (zim
Kabi yaglamak icin Tereyadi ve bir miktar un
Vanilya sosu:

1 yumurta

5 kasik seker

3 ¢orba kasiJi un

Y2 | st

1 paket vanilya sekeri

1 tath kasidi kadar tereyagi

Piringleri stt ve su karisiminda sekerin yarisiyla ve limon kabugu rendesiyle kaynatin. Kenara ¢ekip piringlerin
sismesini bekleyin. Kagikla karistirmamaya 6zen gésterin piring taneleri kirlmasin.

Yumurta sarilarini ve unu, kalan sekerle mikser yardimiyla karistirin, beyazini da kdptk haline getirin ve yavasga
piringlere ekleyin.

Son olarak kuru Gzimi de karigimin igine katin. )

Kek kalibini yaglayin, unlayin ve karisimi kalibin i¢ine dékiin. Onceden isitilmis 170 derece sicakliyindaki firina
koyup pigirin.

Pistikten sonra servis yaparken Uzerine pudra sekeri, recel ya da vanilya sosuyla servis yapin.

Vanilya sosu igin, malzemelerin hepsini karistirin ve puding kivamina gelene kadar pisirin ve kek dilimlerinin
Uzerine kasik kasik dékun.
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