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SUTLAC HAKKINDA

Sitlacin eskiden kullanilan agik adi Stli Ag[?] tir. Bu birlesik kelime Tirkgenin kurallarina uygun olarak
kaynasip sUtla¢ bigimini almigtir.

Pisirmede Dikkat Edilecek Noktalar:

Seker sttlacin ocaktan inmesine yakin atiimaldir.

Nisasta stitle ezildikten sonra karistirimalidir.

Piring haslama suyu yeterli degilse sicak su ilave edilmelidir.
Nisasta kokusu olmamalidir.

Finnda yapilacaksa yakmadan kizartimaldir.

Servise Hazirlama:
Sicakken kaselere doldurulur. Soguduktan sonra istenirse targin serpilerek servisi yapilir.

Pisirilen Uriinde Aranilan Ozellikler:

Urin icindeki malzemenin lezzetini tagimalidir.

Pirinci iyi pismis ve sitin iginde dengeli dagiimis olmalidir.
Finn sitlag ise kizarmig, degilse rengi beyaz olmaldir.
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