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SUTLAGC (GAZIANTEP)

https://www.gaziantepmutfagi.org

5 bardak sUt

1 kahve fincani piring
1 yemek kasigi seker
1 tutam tuz

Tencerede situ kaynatin.

Pirinci yikayip stizlin ve sutln igine katin.

Orta hararette, st hafif koyulagip piringler piserek uzamaya baslayincaya kadar kaynatin.
Satlag icine mercimek kadar tuz ve sekeri koyun ve 1-2 dakika daha pigirin.

Sekeri daha 6nce koyarsaniz piringlerin sertlesmesine neden olur.

Sitlaci kaselere pay edin.

Soguduktan sonra buzdolabina koyun, soguk servis yapin.

Not: Sltlag yaparken igine iki parga damla sakizini déverek ilave edebilirsiniz. Sitlag kisaca sitli olarak da
adlandirilir.
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