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SUTAS SUZME YOGURTLU PILIC KEBAP

Malzemeler: (4 kisilik)

4 adet pilic g6gsi

1 cay bardagi kizartma yagi

4 dilim bayat ekmek

2 yemek kasigi Sitas Tereyad
1 su barda@i Sutas Sizme Yogurt
1 tutam maydanoz

4 adet domates

4 adet sivri biber

1 dis sarimsak

1 tutam pul biber

Tuz

1 tath kasidi zeytinyad

Yapiligi

Pilic gdgsinu bicakla ortadan kesip incelttikten sonra tuzlayip bir tavanin igerisinde kizartin ve daha sonra ince
uzun seritler halinde kesin. Bayat ekmekleri iri kiipler halinde dodrayip Sttas tereyagi ile birlikte tavada
soteleyin. Domatesleri kabugunu soyduktan sonra iri kiipler seklinde, sarimsag ise ¢ok ufak dograyin. Geri
kalan tereyagdini tavada erittikten sonra ilk olarak sarimsagi daha sonra domatesleri ilave ederek pire oluncaya
dek soteleyin. Diger domatesleri ve sivribiberleri yaprak seklinde kestikten sonra tavada kizartin. Pul biberi sivi
yag ile beraber farkli bir tavada rengini verinceye dek isitin. Tabagdin ortasina sotelenen ekmekler koyduktan
sonra Uzerine domates puresi koyup ekmegin etrafina Sttas Stizme Yogurt gezdirin. Pili¢ etlerini dizip yaprak
seklinde domates, sivri biber ve maydanozla sisleyip etrafina biberli yag gezdirerek servis edin.
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