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SUTAS SUZME PEYNIRLI TATLI

Malzemeler (6 Kisilik):

250 gram Sitas Stzme Peynir
3 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

1 paket kabartma tozu
Serbeti Igin:

250 ml su

250 gram toz seker

2 cay kasigi limon suyu
Portakal kabudu sekerlemesi

Yapiligi

Sltzme Peynir’i 1,5 glin arada bir suyunu degistirerek suda bekletin. Cukur bir kapta ¢atalla ezin, un ve
kabartma tozunu ekleyip purizstiz bir hamur elde edene dek karigtirin. Hamurdan koparacaginiz ceviz
blyUkliginde parcalari yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Onceden isitiimig 150 dereceye
ayarl finrnda kizarincaya kadar pisirin. Serbeti igin su ve sekeri tencerede karigtirin, limon suyunu da ekleyip
birka¢ tasim kaynatin ve iimaya birakin. Firindan ¢ikan peynirli hamurlari derince bir kaba yan yana yerlestirin.
Hamurlar sicakken ilik surubu tzerine dokin, disarida soguduktan sonra buzdolabina koyun. En az 4-5 saat
beklettikten sonra istege gore portakal kabugu receli esliginde servis yapabilirsiniz.
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