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SUT SOSLU KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
1 paket piring unu
250 gr tereyagd

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
4 yemek kasigi kakao
2 su bardagi sut

Kek kalibini yaglayin. Yumurtalar ve toz sekeri ¢irpin. Erimis sogumus tereyag, piring unu, vanilya, kabartma
tozu ve kakaoyu ekliyip kek kalibina dékiin. 180 °C isitilmis firinda pigirin. Bir tepsiye ters gevirin. Uzerine
sicakken soguk sut dokin. Emmesini saglayin. Once buzlukta sonra buzdolabinda dondurup krem santi ile
sUsleyip servis yapin.
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