—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUT SOSLU KEK

Malzeme:

4 yumurta

100 gr tereyagi

2 yemek kasigi kakao
1,5 su bardag toz seker
1 su bardagi sivi yag
1 kahve fincani sit
250 gr piring unu
Ustindn sosu:

1 su bardag st

1 corba kasig seker

Yapiligt:

Yumurta ile seker mikserde ¢irplilir. Eritilmis tereyagd, sivi yag, sut, kakao karistirllir. Piring unu ilave edilip,
yaglanmig kaliba d6kUp isitilmig firina verilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz Ustine sicak sitte karismis seker kekin
Uzerine dokilir. Buzdolabina konulur. Kekin yumusak olmasi i¢cin devamli buzdolabinda beklemesi gereklidir.
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