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SUT RECELLI CIKOLATALI CUPCAKE

100 gram bitter gikolata

Yarim su bardagi st

150 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardagi tozseker

3 adet yumurta

2 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

Bir tutam tuz

1 paket kabartma tozu

Siit regeli (dulce de leche) igin:
1 litre st

1 su bardagi toz seker

Bir tutam tuz

Krema igin:

1 kutu (200 ml) krema

100 gram beyaz ¢ikolata

Gikolata ve sUtl bir kaba koyup benmari usull eritin ve ilinmasi igin kenara alin. Tereyadi ve tozsekeri bir kaba
alip iyice kabarana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave ederek ¢irpmaya devam edin. llinan cikolatay da
karigima ekleyin. Elenmis un, kakao, tuz ve kabartma tozunu da ilave ettikten sonra tim malzemeyi karigtirin.
Bir kasikla kagit kek kaliplarinin yarisina gelecek sekilde karigsimi paylastirin. Onceden isitiimis 175 derece
firnda kontrol ederek pisirin (pisip pismedigini anlamak i¢in kiirdan batirin, kirdan temiz ¢ikiyorsa pismis
demektir). Sogumasi igin kenara alin. Sit regeli igin sit, tozseker ve tuzu ¢ok agdir ateste 2 saat pisirin. Karamel
kivamina gelince ocaktan alin ve sogutun. Sikma torbasina doldurun ve soguyan cupcakelerin ortalarina oyarak
doldurun (Uzerini siislemek icin bir kismini ayirin). Krema igin, kremay kaynama noktasina gelene kadar isitin.
Beyaz cikolatayi ilave edip karigtirin. Sogumasi igin buzdolabinda 1 saat bekletin ve mikserle ¢irpin. Sikma
torbasina doldurun ve cupcake&apos;lerin Uzerine sekil vererek sikin. Kalan sit regeli ile kremanin Gizerini
sUsleyin.
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