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SUT RECEL

1 litre st

1+1/4 su bardagi seker
1 yemek kasigi tereyagi
1 paket krema

1/2 tatl kagigr karbonat

Orta boy celik tencereye siti, sekeri, tereyagini ve kremayi ilave edin, karigtirin. (tel ¢irpici ile) Kaynamaya
yakin ocaktan alip, 1 tatl kagigi suda eritilmis karbonati dokiin ve karistirin. Képirmeye dikkat edin. Kisik ateste
karamel rengini ve boza kivamini alana dek ara sira karigtirarak pisirin. Ben kagiklamak igin sogumasini
bekleyemedim. Ama soJuyunca enfes olacagindan eminim. 2 Nutella kavanozuna yakin st karamelim oldu. Bu
tarif keklerin Gzerine pudinglere de sos olabiliyor. karamel severlerin zahmetine degecegi bir lezzet.
Buzdolabinda 2 hafta durabiliyormus. Sirekli ocak baginda durmak da gerekmiyor. Sik araliklarla tencereyi
ziyaret edip tel ¢irpiciyla karistirmak kafi. Kivam almadan 6nce kaynamasi tuhaflagabiliyor etrafa sigrayabiliyor
dikkat edin. Sik karistirirsaniz kaza olmuyor. Tencerenin kapagdini kapatmayin, sitiin buharlagsmasi gerekiyor.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 03.02.2023
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