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SUT MISIR VE BUGDAYLI TAVUK SUYU CORBA

1 paket Keskinoglu pilic gdgus eti

1 cay bardagi tane misir (konserve)

2 cay bardagi bugday (6nceden haglanmig)
2 cay bardagi st

1 kutu Keskinoglu Tavuk Suyu

2 gay bardagi un

4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Ravika zeytinyag!

Tavuk g6gus etlerini kiip seklinde dograyin. Dogramis oldugunuz etleri tencerede kavurun. Etler kizarmaya
basladiginda Gzerine unu ekleyin ve bir siire daha kavurmaya devam edin. Daha sonra tavuk suyunu ve siti
ilave edin ve kaynayinca hazirladiginiz gorbanin altini kisin. Tane misir ve bugday! ekleyin. 30 dakika kadar
pisirin. Tuz, karabiber ekleyin. Son olarak maydanozu ince ince dograyin ve gorbaya ekleyin. Sicak olarak
servis edin.
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