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SUT MARINELI KOYUN

500 gram kiigleme et (Koyunun yagdsiz sinirsiz etidir)
5 patates

2 sogan

3 dig sarimsak

2 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

2 corba kagiJ! tereyagdi

Kekik, karabiber

Tuz

Tencereye irice dogranmis ya da blttin olarak etleri susuz 5 dakika kavurun. Her tarafi kahverengi olunca
tzerine salca, sarimsak ve rendelenmis sogani ekleyip pisirmeye devam edin. Son olarak irice dogranmig
patatesleri, tereyagdini, baharatlar ve az miktarda sicak suyu ekleyip kapagini kapatin. 35 dakika pisirin. Isteyen
yaninda mantarl pilav ya da sade pilavla ikram edebilir. Sicak olarak servis yapin. Taze kekiklerle tatlandirip
ikram edin.
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