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SUT KUZUSU KAGIT KEBABI

MALZEMELER

1 kg. slt kuzusu

1 adet kuzu karacigeri
4 adet bobrek

10 adet yesil sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

3 ¢orba kasigi margarin
1 corba kasigi kekik
Karabiber

Tuz

YAPILISI

Kuzu karacigerini yumurta blyUkliginde pargalara dograyin. Kuzu bébregini de tstlindeki yaglariyla birlikte
dorde bolin. Yesil soganlar yikayip birer santim uzunlugunda parc¢alar halinde dodrayin. Birer demet maydanoz
ve dereotunu ince kiyin. Blyikge bir sahana, kemikli olarak irice kugbagi kesilmig stt kuzusunu ve karacigeri,
bébrekleri koyun. Igine yesil sogani, dereotunu, maydanozu, kekidi, karabiber ve tuzu da koyarak harmanlamak
suretiyle hepsini birbirine karistirin. Sonra bu karigik etleri, Ust Uste yayilmig ve Ustline 3 ¢orba kasigi margarin
sivanmig yagh kagidin Gizerine alin, kagidin yanlarini etlerin tGzerine gevirerek sardirin ve dort kdse bir paket
yaparak iple sikica baglayin. Paketin Gstlini su ile islattiktan sonra, bir tepsiye yerlestirin. Tepsiyi kizginca bir
firna koyarak 1,5- 2 saat arasinda pisirin. Sonra paketi firindan alarak tst kismini bir makasla kesip atin, alt
kismini da bir tabada oturtun ve servis yapin.

Not: Firinda yaglh kagidin yanmamasi i¢in paketi arada bir islatmalisiniz.

ML® Kagit Kebabi icin tiklayin
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