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SUT KUZUSUNDAN KAGIT KEBABI

750 gram s0t kuzusu

1 demet maydanoz

1/2 adet kuzu karacigeri

60 gram tereyad! ya da margarin (3 gorba kasigi)
3 adet bdbrek

6 adet yesil sogan

1 corba kasigi kekik

1 demet dereotu

Tuz

Biber

1 Biyukge bir sahana kemikli olarak irice kugbasi kesilmis 750 gram sit kuzusu, yumurta biyUkltginde
parcalara dogranmig yarim kuzu karacigeri, tstintn yaglariyle birlikte dérde bdlinmus 3 adet kuzu bdbregi,
yikanmig ve birer santim uzunlugunda parc¢alara dogranmis alti yesil sogan, kiyilmig birer demet dereotu ve
maydanoz, bir ¢corba kasidi kekik, 1 tatl kasigi karabiber ile yarim ¢orba kasidi tuz koyarak harmanlamak
suretiyle hepsini birbirine karistirmahdir.

2 Sonra bu karisik etleri, Ustlste yayllmig ve Ustlne 3 ¢orba kasigi margarin ya da tereyadi sivanmig, yagl
kagidin Uzerine alarak kagidin yanlarini etlerin tzerlerine ¢evirmek ve sarmak suretiyle etleri dért kdse bir paket
yapmali ve iple sikica baglamalidir.

3 Sonra, paketin Ustind su ile 1sladiktan sonra, paketi ile tepsi iginde kizginca firina surerek, bir buguk - iki saat
arasinda pisirmeli ve paketi firndan alarak, tst kismini bir makas ile kesip attiktan sonra, paketin alt kismim bir
tabaga oturtmak suretiyle servis yapmalidir. (Firinda yagh k&gidin yanmamasi icin paketi arada bir islatmalidir.)
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