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SUT KUZUSU BUGU KAPAMASI

1 corba kasig tepeleme yagd

5 bag taze yesil sogan

5 adet dolgun yesil salata

1 kilo kuzu eti (sUt kuzusu, 5 parc¢a)
1 adet defne yapragi

2 adet karanfil

3 bag derotunun yapraklari
Tencerenin agzini sivamak igin:

3/4 su bardagi su ile karistinlmig 1 su bardagi un
1 tath kasidi tuz

Az karabiber

1 bas kuru sogan

1) KUk bir tencerenin dibine yagi ¢ig olarak koyup yagdlayiniz. Sodanlarin yesil kisimlarini 5'er santim kesip
baslarini hafif keserek atiniz.

2) Soganlari soyup 5'er santim uzunlugunda dograyiniz. Yesil salatalar temizleyip ortadan kesiniz. Soganlarla
beraber iyice yikayip susuz olarak tencerenin dibine yayiniz.

3) Uzerine etleri, tuz ve biberi serpip 1 bas soganin yalniz kabugunu soyup bicadi yan olarak biraz batirip defne
yapragini sokunuz, karanfilleri de ¢ivi batirir gibi batirip ilave ediniz.

4) Tencerenin kapagini sikica kapatiniz. Unla suyu karigtirarak bulamag haline getirdikten sonra tencerenin
kenarini sivayip firina strtiniiz.

5) Buhar ¢ikincaya kadar orta ateste, sonra agir ateste 1 saat pisirip servis yapiniz.
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