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SUT KAYMAGINDAN TEREYAGI

http://www.hurriyet.com.tr

Sit kaymag!
2 ¢ay bardagdi soguk buzlu su

Sutl kaynatin. Uzerinde biriken kaymaklari buzlukta biriktirin. (Yaklasik 4-5 su bardadi kaymaktan 2 su bardagi
tereyag ¢ikacaktir).

Tereyadi yapacaginiz zaman, kaymaklarin igine 1 ¢cay bardagi soguk su koyun ve mikserle yaklasik 5-10 dakika
¢irpin. Bu esnada kaymagin yagi yavas yavas Uste ¢ikacaktir. Bir ¢gay bardadi daha soguk su ekleyip tekrar
¢irpmaya baglayin. B

Altta suyun Ustte yagin biriktigini gérdiigliniz noktada tereyagdi hazir demektir. Alttaki suyu stizin. Ustteki yagi
alin. Isterseniz tuz ekleyebilirsiniz.

SilizdginlGz suyu hamur isi veya ¢orbalarda kullanabilirsiniz.
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