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SUT HELVASI

https://www.haberturk.com

2 su bardagi sut

50 gram tereyagi

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

2 tatl kagigr esmer seker

Tereyagini ve unu tencereye atin. Un sararip, kokusu ¢ikincaya kadar orta ateste surekli karistirarak kavurun.
Ayri bir tencerede sUtli ve sekeri ocaga koyun ve kaynamadan ocaktan alin. Sekerli sit karigimini, tereyagi ile
un karigimina ekleyin. Ekleme esnasinda surekli ve hizl bir sekilde karigtirin. Pigen helvayi kiigUk firin kaplarina
doldurun. Uzerlerine esmer seker serptikten sonra 180 derece firinda 10 dakika kadar tzerlerini pisirin.
Helvaniz soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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