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SUT DILIM]

4 yumurta

1, 5 su bardadi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4 yemek kagig kakao
Kremasi:

2 kutu stt Kremasi(400 ml)
2 paket krem santi

2 yemek kagigi bal

3 - 4 damla limon suyu

Merhabalar hanimlar sizinle bugiin ¢gocuklarimin cok severek yedigi bir tarif paylasiyorum. Artik para verip
almak yerine kendim yapmayi tercih ediyorum tam kivaminda tutan bir tarif umarim begenirsiniz.

IIk 6nce kremamizi yapalim. Kremamizin malzemelerini ¢irpma kabina alip katilagana kadar ¢irpalim ve kapakl
bir kaba alalim buzdolabinda bekletelim.

Sira geldi kekimize yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpalim ve sirayla kek malzemelerini ekleyerek kekimizi
yapalim. Iki esit firin tepsisine yagdl kagit serelim ikisine esit bir sekilde paylastiralim. Uzerini dizleyelim ve
tepsimizi tezgaha hafif vuralim 180 derecede i1sinmis firnda 10 dakika pigirelim Usti islak gibi gériine bilir
endiselenmeyin. Keklerimiz pistikten sonra sogutalim ve kekimizin tzerine kremamizi sdrelim .Dider kekimizi
Uzerine kapatalim hafif bir sekilde tzerine elimizle bastiralim yaglh kagidini yavasca ¢ikaralim 4. 5 saat
dinlendirelim ve bir cetvel yardimi ile sit dilimlerimizi keselim dikkat edelim her seferinde bigagimizi temizleyelim
.Temizlemezsek kremamizi kek bulasir ve kot bir gérinti olusur.
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