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SUT DILIMI
Hatice Ayaz

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

Y2 su bardadi sivi yag

3 ¢orba kasiJi kakao (25 g)

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

Krema igin:

3 su bardagi sit

3 corba kasiJi seker

2 ¢orba kagig misir nisastasi
1 ¢corba kasigi un

1 poset krem santi (sade veya kaymakli olan)
4 corba kasig bal

Pandispanya yapmak i¢in derin bir kabin igcinde yumurta ve sekeri iyice ¢irpalim. Sonra sit sivi yag ilave ederek
¢irpmaya devam edelim. Kakao kabartma tozu ve unu ilave ederek karigtiralim. 2 tepsiye yagl kagit serelim ve
kek hamurunu ikisine esit miktarda paylastiralim. Spatula ile diizelterek firnda 8 -10 dk pisirelim. Pisen kekin
Uzerine de yagh kagit serelim. Krema yapmak i¢in tencereye sit nisasta seker ve un katip ¢irpalim ve
karigtirarak pisirelim. Pisen krema ara ara karigtirarak sogutalim ve krem santiyi toz olarak ilave edelim.
Kremaya bali da katip tekrar ¢irpalim. lyice soguyan kekin tzerindeki yagh kagidi dikkatlice alalim. Etrafini ince
bir sekilde keserek dizeltelim ve kremanin hepsini bogaltalim ve spatula yardimi ile dizeltelim. Diger kekin de
yagl kagitlarini ¢cikartarak etrafini kesip diizeltelim ve kremanin Gzerine dikkatlice yerlestirelim. Kekin Gzerine
yagl kagidi tekrar sererek buzdolabinda sogutalim. Soguyan st dilimi pastamizi dikddrtgen sekilde keserek
servis edelim.
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