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SUT CORBASI

3 su bardagi sit

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi
1,5 yemek kasigi un

3/4 su bardagi tel sehriye
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Tereyagdi ve sivi yagi tencerede karistinp kizdirin.

Unu yagda kavurun.

Su ve st karistirip kavurdugunuz una azar azar ekleyin.

Bu esnada topaklanmasini dnlemek i¢in strekli karigtirin.

Gorbayi kaynayana kadar arada karigtirarak pisirin.

Gorba kaynayinca icine sehriyeleri ekleyip yeniden karigtirin.

Tuzunu ve karabiberini de ilave edin.

Sehriyeler yumusayana kadar pigirin.

Ocagi tencereden almadan dnce yarim limonun suyunu ¢orbayi karistirarak ilave edin.
Bir tasim daha kaynattiktan sonra sicak servis edin.
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