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SUT CORBASI (ADANA)

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 litre et suyu

3 yemek kasigi un

50 g beyaz peynir

1 su bardag st

Y2 demet maydanoz

3 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasigi

Kirmizi biber

1 cay kasigi tuz

Yag eritildikten sonra unla birlikte sararincaya kadar kavrulur.
Et suyu ilave edilerek strekli karigtirilir.

Bir tasim kaynadiktan sonra st ilave edilir.

Fazlaca kaynatmadan ategten alinir.

Ince kiyllmig maydanoz eklenir.

Uzerine ezilmis beyaz peynir gezdirilir.

Kirmizi biberli yagla birlikte servise alinir.

Not: Yukaridaki tarif Adana yéresinde yapilmaktadir. Yorelere gére farklilik gésteren st ¢orbalari, tath olarak da
yapiimaktadir.
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