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SÜTLÜ ÇORBA (ADANA)

Fatma Arslantaş

1 su bardağı pirinç
1,5 su bardağı sıcak su
4 su bardağı süt
1 tatlı kaşığı tuz ve karabiber

Bir su bardağı pirinç bir buçuk su bardağı su ile haşlanır.
Yumuşayınca dört su bardağı süt eklenir ve kaynamaya başlayınca tuzu eklenir ve söndürülür.
İsteğe göre kâselere karabiber atılır.
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